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Kde Cim — enzymy Co se Stépi Na co $tépi
Usta — sliny Ptyalin — amylaza Skrob (polysacharid) Maltaza (dvé jednotky
glukozy) a dextrin
(zbytek)
Zaludek HCI — funkce
e Zaludeéni $tava e Aktivace pepsinogenu (neaktivni forma pepsinu) na pepsin
e pH=15 (obrana proti natraveni vlastni Zlazy)
o silné kyselé ¢ Niceni mikroorganismu
e Chymus = e Rozvlaknéni masa
travenina Pepsin Bilkoviny Albumozy a peptony

(kratsi fetézec nez
bilkoviny, dale se s nimi
uz nic nedgje)

Zaludeéni lipaza

Tuky (malo, vétSinou
projdou beze zmény)

Glycerol a mastné
kyseliny (probiha malo
kdy, pouze mlé¢ny tuk —
emulgace na kapénky)

Zalude¢ni amylaza

Cukry

Jednodussi

Chymozin (syfidlo)

Srazeni mléka (u mlad’at — aby mohla stravit mléko,
musi se vysrazet mlécné bilkoviny, aby mohlo dojit

k dal§imu traveni)

Tenké stievo Trypsin —trypsinogen | Albumozy a peptony peptidy
e Pankreaticka (bilkoviny)
Stava Pankreaticka lipaza Tuky (musi byt pfedem Glycerol a mastné
e pH=8-11 emulgovany zlu¢i) kyseliny
e slabé zasadité Pankreaticka amylaza | Cukry Disacharidy
e Maltaza
(sladovy, 2mol
glukozy)
e Laktaza
(mlécny,
glukéza a
galaktéza)
e Sachar6za
(Fepny, glukoza
a fruktéza)
Jatra Zlucova kyselina Emulgace tukt
Stievni §tava Enterokinaza Enzym aktivator Aktivuje neaktivni
o Dokonceni trypsinogen na aktivni
Stépeni vSech trypsin
Zivin Erepsin Peptidy aminokyseliny
Stevni lipaza Tuky Glycerol a mastné
kyseliny
Sttevni amylaza Disacharidy Monosacharidy
e Maltaza e Maltéza — 2mol
e Laktaza glukézy.
e sacharaza o Laktézu —
glukdza a
galaktozu
e Sacharozu —
glukdza a

fruktézu




